APERITIF

BREAK BREAD WITH HERB BUTTER & AIOLI 7.5
GARLIC BREAD BY JOSEPH 7.5
SPANISH CHARCUTERIE - CHANGING 25

STARTERS

SOUP OF THE DRY daily price
ASK FOR TODAY'S SOUP
CARPACCIO PESTO OR TRUFFLE 16

THINLY SLICED BEEF TENDERLOIN, DRIED BROAD BEANS,
SUN-DRIED TOMATOES, AND A CHOICE OF PESTO OR TRUFFLE

STERK TARTARE 17.5

FINELY SLICED BEEF TENDERLOIN SEASONED TO YOUR LIKING
PREPARED LIVE AT YOUR TABLE

GAMBA PIL PIL 15
GAMBAS WITH GARLIC, ONION, AND RED PEPPERS

CALAMARI FRITO WITH LIME-AIOLI 15
FRIED SQUID WITH LIME AND LIME-AIOLI

SPICY SURF & TURF 15

CRISPY FRIED RICE, TUNA, BEEF TENDERLOIN, AND SPICY
MAYONNAISE

MUSHROOMS RIOLI 15

MUSHROOMS WITH AIOLI, BAKED IN THE OVEN

——— STARTERS FROM THE BRILL—
CHORIZO WITH CARAMELIZED ONION 17

CHORIZO, CARAMELIZED ONION, AND SMOKED PAPRIKA
MAYONNAISE

PORK BELLY 17

PORK BELLY WITH RED PEPPER CARAMEL, SPRING ONION,
AND CRISPY ONION

MINUTE STERK 80 GRAM 16

THINLY SLICED GRILLED BEEF TENDERLOIN WITH CHIMICHURRI,
TOMATO, AND ONION

GRILLED OCTOPUS 18

OCTOPUS TENTACLES WITH ROASTED CHERRY TOMATOES,
AND SAFFRON

DO YOU HAVE ANY ALLERGIES? LET US KNOW!

BAR BISTRO & GRILL

MIALN COURSES
TOURNEDOS JOSEPH 200 cna 325

WORLD FAMOUS IN HOOFDDORP!
BEEF TENDERLOIN WITH YOUR CHOICE OF GRAVY:
BUTTER / TRUFFLE / SPICY A LAMO

SPARERIBS 26.5

SWEET OR SPICY, SERVED WITH FRIES AND
HONEY-GARLIC SAUCE

RAVIOLI (v 235

FILLED WITH RICOTTA AND SPINACH IN A CREAMY
PARMESAN SAUCE

CHEESE FONDUE 26.5

SERVED IN SOURDOUGH BREAD WITH CRUDITE AND BREAD

——— MEAT FROM TRE BRILL ——

GRILLED CHICKEN PIRI PIRI 275
SPRING CHICKEN WITH PIRI PIRI
RIB-EYE 300/400 GRAM 43.5/58

WITH MUSHROOMS, ONION, AND BACON

BAVETTE 200/300/400 GRAM 28.5/42.5/57
WITH CHIMICHURRI AND STIR-FRIED VEGETABLES

PICANHA 200/400 GRAM 20.5/59
SERVED WITH STIR-FRIED VEGETABLES

SATE 23.5

CHOICE OF PORK TENDERLOIN OR CHICKEN THIGHS, SERVED
WITH PICKLED VEGETABLES, SALAD, CASSAVA CRACKERS

BEEF TENDERLOIN 200/300/400 GRAM

SERVED WITH STIR-FRIED VEGETABLES

—— FISH FROM THE GRILL —

32.5/48.5/65

SEA BREAM 26.5
WHOLE SEA BREAM WITH LIME, HERBS, AND PINK PEPPERCORNS
WILD COD 26
WITH BUTTER, LEMON, AND STIR-FRIED VEGETABLES

TUNA STEAK 8215
WITH STIR-FRIED VEGETABLES, SESAME DRESSING, AND LIME
GAMBAS 34.5

ARGENTINIAN PRAWNS WITH GARLIC AND RED PEPPERS

FROM 2 PERSONS

JOSEPH PLATTER STARTER

CHEF'S SELECTION OF STARTERS

JOSEPH PLATTER MAIN COURSE

CHEF'S SELECTION OF MAIN COURSES

BUTCHERS PLATTER

SELECTION OF OUR FINEST CUTS, CHOZEN

.j OS&E D h ——— PERFECT FOR SRARING —

20 pp

35 pp

80 pp

BY OUR CHEF

SIDES
FRIES
TRUFFLE-PARMESAN FRIES
OVEN-BAKED CORN WITH CHIPOTLE
GREEN SALAD
SAUTEED MUSHROOMS AND ONION
STIR-FRIED VEGETABLES
PIMIENTOS DE PADRON
TOMATO AND ONION SALAD
PEPPER SAUCE
MUSHROOM SAUCE

RIOLI
CHIMICHURRI

35
35
25
25

PANCAKE WITH POWDERED SUGAR AND SYRUP

FRIKANDELLEN WITH FRIES
CHICKEN NUGGETS WITH FRIES
KID'S STEAK WITH FRIES
HALF SPARERIB WITH FRIES

ALL MAIN COURSES WILL BE SERVED WITH FRIES

MAKE IT SURF AND TURF FOR ALL MEAT GRILL DISHES

10
10
10
12.5

12.5



APERITIER

BREEKBROOD MET KRUIDENBOTER & AIOLI 7.5
KNOFLOOKBROOD BY JOSEPH 7.5
SPAANSE CHARCUTERIE - WISSELEND 25
SOEP VAN DE DAG dagprijs

VRAAG NAAR DE SOEP VAN VANDAAG

CARPACCIO PESTO OF TRUFFEL

DUN GESNEDEN OSSENHAAS, GEDROOGDE 16
TUINBONEN, ZONGEDROOGDE TOMAAT EN KEUZE UIT
PESTO OF TRUFFEL

STEAK TARTAAR

FIJN GESNEDEN OSSENHAAS OP SMAAK GEBRACHT 175
NAAR UW WENS TAFELBEREIDING

GAMBA PIL PIL

GAMBAS MET KNOFLOOK, Ul EN RODE PEPERS 15
CALAMARI FRITO MET LIMOEN-AIOLI

GEFRITUURDE INKTVIS, LIMOEN EN LIMOEN-AIOLI 15
SPICY SURF & TURF

KROKANT GEBAKKEN RIJST, TONIJN, OSSENHAAS EN 15
SPICY MAYONAISE.

CHAMPIGNONS RAIOLI

CHAMPIGNONS MET AIOLI, GEGRATINEERD UIT DE OVEN 15
CHORIZO MET GEKRRAMELISEERDE UI 17

CHORIZO, GEKARAMELISEERDE Ul EN GEROOKTE
PAPRIKA-MAYONAISE

BUIKSPEK 17
BUIKSPEK MET RODE PEPER-KARAMEL, BOSUI EN KROKANTE Ul
MINUTE STEAK 80 GrAM 16

DUN GESNEDEN OSSENHAAS VAN DE GRILL MET
CHIMICHURRI, TOMAAT EN Ul

GEGRILDE OCTOPUS 18

OCTOPUS-TENTAKELS MET GEPOFTE CHERRYTOMAAT EN
SAFFRAAN

HEEFT U EEN ALLERGIE? MELD HET ONS!

BAR BISTRO & GRILL

———— HOOFDBERECHTEN —

TOURNEDOS JOSEPH 200 Gram 325

WERELDBEROEMD IN HOOFDDORP!
OSSENHAAS MET JUS NAAR KEUZE:
ROOMBOTER / TRUFFEL / SPICY A LA MO

SPARERIBS 26.5

ZOET OF PITTIG, GESERVEERD MET
HONING-KNOFLOOKSAUS

RAVIOLI (v) 235
GEVULD MET RICOTTA EN SPINAZIE IN EEN ROMIGE
PARMEZAANSAUS

KAASFONDUE 265

GESERVEERD IN EEN DESEM BROOD MET CRUDITE EN BROOD

——— VLEES VAN DE BRILL ——

GEGRILDE KIP PIRI PIRI 275
PIEPKUIKEN MET PIRI PIR|
RIB-EYE 300/400 GRAM 43.5/58

MET CHAMPIGNONS, Ul EN SPEK

BAVETTE 200/300/400 GRAM

28.5/42,5/57
MET CHIMICHURRI EN GEWOKTE GROENTEN
PICANHA 200/400 GRAM 29.5/59
GESERVEERD MET GEWOKTE GROENTEN
SATE 235

KEUZE UIT VARKENSHAAS OF KIPPENDIJEN, GESERVEERD
MET ATJAR, SALADE, CASSAVE-KROEPOEK

0SSENHARAS 200/300/400 GRAM

32.5/48.5/65
GESERVEERD MET GEWOKTE GROENTEN
DORADE 26.5
HELE DORADE MET LIMOEN, VERSE KRUIDEN EN ROZE PEPER
WILDE KABELJAUW 26
MET ROOMBOTER, CITROEN EN GEWOKTE GROENTEN
TONIINSTERK 32,5

MET GEWOKTE GROENTEN, SESAMDRESSING EN LIMOEN

GAMBA'S 34.5

ARGENTIJNSE GAMBA'S MET KNOFLOOK EN RODE PEPERS

.j OS&E D h ~—— PERFECT YOOR SHARING —

VANAF 2 PERSONEN
JOSEPH PLATTER VOORGERECHT 20 pp
CHEFS SELECTIE VAN VOORGERECHTEN
JOSEPH PLATTER HOOFDGERECHT 35 0P
CHEFS SELECTIE VAN HOOFDGERECHTEN
BUTCHERS PLATTER 80 pp

SELECTIE VAN ONZE MOOISTE STUKKEN VLEES,
UITGEKOZEN DOOR ONZE CHEF

FRIET 45
TRUFFEL-PARMEZAAN FRIET 8
MAIS UIT DE OVEN MET CHIPOTLE 8
GROENE SALADE 6.5
GEBAKKEN CHAMPIGNONS MET Ul 7
GEWOKTE GROENTEN 7
PIMIENTOS DE PRDRON 7
TOMAAT Ul SALADE 7
PEPER SAUS 35
CHAMPIGNON SAUS 35
RIOLI 25
CHIMICHURRI 25

KIDS
PANNENKOEK MET POEDERSUIKER EN STROOP 1o

FRIKANDELLEN MET FRIET 10
CHICKEN NUGGETS MET FRIET 10
KINDER BIEFSTUKJE MET FRIET 12,5
HALVE SPARERIB MET FRIET 125

ALLE HOOFGERECHTEN WORDEN GESERVEERD MET FRIET

BIJALLE VLEES GRILL GERECHTEN MAKE IT SURFAND TURF 9



